VIDAL-FLEURY GSM 2022

Art. nr 1032009

Pris 119 kr

Storlek 750 ml

Producent Vidal-Fleury
Ursprung Rhéne, Frankrike
Varukategori Roda viner

Foérslutning Naturkork

Druvor Grenache 50%%, Syrah 30%%,
Mourvédre 20%%

Alkoholhalt 14%

Totalsyra 4,5 g/I

Restsocker 0,8 g/I

Sortiment Privatimport

Karaktdr Ursprungstypisk doft av mogna roéda bar; hallon, bjérnbar och érter. Enkelt, mjukt e

och fylligt. i
Tillverkning 2 veckors maceration &r regel for samtliga druvsorter. Jasning pa hogre
temperatur (vid 30 grader) pa staltank. Ingen justering, chaptalisering eller acidifiering av
musten férekommer. Ej heller tillsdtts nagra klarningsmedel, varfér vinet &r [ampligt for
veganer. Istéllet far vinet klarnas naturligt och det som inte klarnar ut kérs igenom ett modernt ; i
cross flow-filter.

G.S.M
Lagring Kort sur lie-lagring (lagring pa jastfallningen for att absorbera eventuella orenheter .ﬂmj_aﬁ_ﬂ“h'.

och 6ka fylligheten) pa staltank innan buteljering.

Passar till Ett klockrent allround-vin som passar till allt fran grillade grénsaker till diverse
pastaratter och elegantare kdttratter. Tack vare sina mjuka tanniner kan vinet ocksa hantera
ratter med lite kryddhetta. Testa aven latt kylt till en sallad nicoise!

Om producenten

| 6ver 300 ar har Rhone-producenten Vidal-Fleury tillverkat vin, vilket gér dem till den aldsta

vinproducenten i regionen. Deras vingardar strécker sig fran norr till séder och krénts av den en hektar stora Lieu-dit; "La Chatillonne”
i Cote Blonde. Husstilen praglas av ren frukt som tydligt avspeglar vingardens terroir.

Egendomen grundades 1781 och fick snabbt ett internationellt rykte tack vare Thomas Jefferson besdk pa vingarden 1787. Under
1890-talet, gifte sig Gustave Vidal med en dotter till familjen Fleury. Tack vare hennes hemgift, dterplanterade de vingarden efter
vinlusens utbrott. P& 1920-talet, fick vinhuset upp intresset fér andra vinodlings- omraden i Rhénedalen och i mitten av 20-talet

blev Vidal-Fleury det symboliska huset i Céte-Rotie. Under 2008 har en ny utveckling satts i rérelse av Vidal-Fleury tack vare sin nya
kallare tillagnad mognare viner.

Utvecklingen av Vidal-Fleurys viner styrs av fyra parametrar - vingarden, vinframstéliningen, lagringen och buteljeringen. Vinmakaren
anser att endast vingadrden och mognadsprocessen verkligen kan ge vinet personlighet. Det fantastiska ursprung druvorna har och
det tdlamod de behandlas med utgér tillsammans kvaliteten hos Vidal-Fleury.

Las mer pavidal-fleury.com

info@validwines.com, +46(0)8-411 15 15, Regeringsgatan 109, Box 7471, 103 92 Stockholm, validwines.se
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