CROZES-HERMITAGE 2021

Art. nr 1032013 Foérslutning Naturkork

Pris 239 kr Druvor Syrah 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 13%

Producent Vidal-Fleury Totalsyra 5,19/l

Ursprung Rhoéne, Frankrike Restsocker 0,1/l

Varukategori Roda viner Sortiment Privatimport .

Karaktédr Vinet har en kryddig doft med inslag av svarta vinbar, plommon, viol, peppar och
en liten rokig ton. Smaken ar fruktdriven, fyllig och mjuk med toner av mérka bar, vilda orter
och med ett mineraldriv i finishen som ger lang eftersmak. Vinet kan under gynnsamma

férhallanden lagras upp till 10 ar, med optimal alder runt 2028.

Sl
=
Tillverkning Musten genomgar en lang traditionell maceration under 3 veckor. Jasningen
sker med naturlig jast.
il
Lagring Vinet har lagrats pa sin jastfallning férst 3 manader i tank och sedan ytterligare 12 -]
manader pa stora franska ekfat, sk foudres. Naturlig klarning och endast en filtrering, Cross MFES. HERMITAE

Flow. 0 v r)

Passar till Serveras vid 16-18°C till smakrika matratter av kott, fagel och vilt. Passar &ven
utmarkt till charkuterier samt lagrade hardostar. Dekantera gérna vinet 2 timmer fére
servering.

Omdémen
Jeb Dunnuck 90-92 poang

Om producenten

| 6ver 300 ar har Rhone-producenten Vidal-Fleury tillverkat vin, vilket gér dem till den aldsta vinproducenten i regionen. Deras
vingardar stracker sig fran norr till sdder och krénts av den en hektar stora Lieu-dit; "La Chatillonne" i Cote Blonde. Husstilen praglas
av ren frukt som tydligt avspeglar vingardens terroir.

Egendomen grundades 1781 och fick snabbt ett internationellt rykte tack vare Thomas Jefferson besdk pa vingarden 1787. Under
1890-talet, gifte sig Gustave Vidal med en dotter till familjen Fleury. Tack vare hennes hemgift, dterplanterade de vingarden efter
vinlusens utbrott. P& 1920-talet, fick vinhuset upp intresset fér andra vinodlings- omraden i Rhénedalen och i mitten av 20-talet

blev Vidal-Fleury det symboliska huset i Cote-Rotie. Under 2008 har en ny utveckling satts i rérelse av Vidal-Fleury tack vare sin nya
kallare tillagnad mognare viner.

Utvecklingen av Vidal-Fleurys viner styrs av fyra parametrar - vingarden, vinframstéllningen, lagringen och buteljeringen. Vinmakaren
anser att endast vingadrden och mognadsprocessen verkligen kan ge vinet personlighet. Det fantastiska ursprung druvorna har och
det tdlamod de behandlas med utgér tillsammans kvaliteten hos Vidal-Fleury.

Las mer pavidal-fleury.com

info@validwines.com, +46(0)8-411 15 15, Regeringsgatan 109, Box 7471, 103 92 Stockholm, validwines.se



https://www.vidal-fleury.com/
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