MORGON COTE DU PY 2020

mll
Art.nr 78627 Forslutning Naturkork
Pris 195 kr Alkoholhalt 13%
Storlek 750 ml Totalsyra 5,4 g/|
Producent Georges Duboeuf Restsocker 2,3 g/|
Ursprung Beaujolais, Frankrike Sortiment Systembolagets bestallning
Varukategori Roda viner

Karaktédr Vinet jdses pa staltank och har en intensiv farg och doft av morka kdrsbar, bjdrnbar
och vildhallon. Smaken &r generds, fyllig och rund med silkeslena tanniner. Avslutet &r langt
och mineraldrivet.

Passar till Vinet serveras bast vid 16-17 grader och garna till en entrecdte med pepparsas
eller till lagrade ostar.

Information Cote du Py &r en speciell vaxtplats i Morgon dar jordmanen istéllet for granit
bestar av 400 miljoner & gammalt granulerat skiffer, rik pa mangan och jarnoxid. Vinerna fran

vaxtplatsen &r bland de mest langlivade och strukturerade i Beaujolais.

Om producenten MORGON
Det &r svart att prata om Beaujolais utan att prata om Georges Dubouef. Innan Georges kom CEITE.-DU e
in i bilden var Beaujolais fortfarande en mindre kuriositet som framst konsumerades lokalt och
pa nagra stadskrogar i Paris. Nagon export var det inte tal om, och inte heller var de idag
kanda kommunerna Morgon, Moulin-&-Vent eller Julienas nagra sérskilt valrenommerade

ursprung. Troligen hade inte heller 70- och 80-talssuccén "Beaujolais Nouveau” kunnat

hénda utan Dubouefs idoga arbete med att gdra Beaujolais till ett varldsként ursprung. Det ar
med andra ord inte utan fog han ofta kallas "kungen av Beaujolais”. Till skillnad fran manga
andra kungar byggde dock Georges sitt eget kungarike - med endast en cykel, en pakethallare,

och en hel del list till sin hjalp. Uppvuxen under enkla férhallanden till en mindre vinmakarfamilj bérjade Georges salja familjens vita
viner pa sin cykel. Georges trampade fran by till by och knackade dérr pa de lokala krogarna fér att - allt som oftast - mdta mer
motstand an framgang. Till slut fattar dock krégaren och kocken Paul Blanc tycke fér hans viner, och snart darefter féljer fler och fler
bestallningar fran andra k&ndiskockar. En dag fragar Paul Blanc ifall Georges inte skulle kunna géra ett rédvin at honom, varpa
Georges kommer pa tanken att héra av sig till sina vinodlarkontakter i Beaujolais och - genom att kombinera deras samlade styrkor
och volymer - starta upp som negociant.

964 startar han ett syndikat med 45 vinodlare. 50 ar senare exporteras Georges viner till 120 l&nder och blir en av landets mest
framgangstrika vinproducenter. Duboeufs styrka ligger i deras svarslagna erfarenhet med att locka fram det bésta av Beaujolais i alla
prisnivaer och kvalitetsklasser. Tack vare deras vida kontaktnat och &gor i alla delar av omradet kan de likt en skicklig konstnéar eller
masterkock enkelt komponera fram en helhet ur alla olika bestandsdelar. Duboueuf, skulle man kunna pasta, representerar en mosaik
av Beaujolais, ett kollage av det basta Beaujolais har att erbjuda.

L3&s mer pa duboeuf.com och félj gérna pa Till Georges Duboeufs Instagram

info@validwines.com, +46(0)8-411 15 15, Regeringsgatan 109, Box 7471, 103 92 Stockholm, validwines.se
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