COTE-ROTIE COTE BLOND LA CHATILLONNE 2012

Art.nr 1037678 Foérslutning Naturkork

Pris 700 kr Druvor Syrah 88%, Viognier 12%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 13%

Producent Vidal-Fleury Totalsyra 5,8 g/

Ursprung Cote-Roétie, Frankrike Restsocker 0,19/l
Varukategori Roda viner Sortiment Privatimport

Karaktdr Intensiv doft av svarta vinbéar, koérsbar, bjornbar, peppar, kanel, tobak, oliver,
muskot, plommon och viol. Fyllig med tata tanniner, hég syra och stor koncentration med
mycket lang eftersmak.

Tillverkning De noggrannt utvald druvorna av Syrah och Viognier pressas skonsamt och
musten far sedan samjasa pa staltank med mycket varsam extrahering. Lang traditionell
maceration i 3 veckor.
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Lagring Vinet har lagrats 3 ar pa sin jastfallning i ekfat av barriquestorlek, sedan ytterligare 6

manader i flaska. Kan lagras upp till 20 ar under gynnsamma férhallanden. '“-".".-':.IIE.-'.I;:FME
Passar till Serveras vid 18°C till rott kott, vilt och syrliga ostar. Dekantera gérna 2 timmar fore “'3'_"‘1'_1’}_”}*'
servering. -

Omdémen
Wine Advocate 92p

Tasted out of bottle, the 2012 Cote Rotie la Chatillonne Cote Blonde (which incorporates 12% Viognier) is a downright sexy, layered
beauty that offers tons of toasted spices, cured meats, olive and ripe dark fruit aromas and flavors. Made in a medium to full-bodied
style that's already impossible to resist, drink this outstanding 2012 over the coming decade or so. Drink Date 2016 - 2026

Om producenten

| 6ver 300 ar har Rhone-producenten Vidal-Fleury tillverkat vin, vilket gér dem till den aldsta vinproducenten i regionen. Deras
vingardar stracker sig fran norr till séder och kronts av den en hektar stora Lieu-dit; "La Chatillonne” i Cote Blonde. Husstilen praglas
av ren frukt som tydligt avspeglar vingardens terroir.

Egendomen grundades 1781 och fick snabbt ett internationellt rykte tack vare Thomas Jefferson besdk pa vingarden 1787. Under
1890-talet, gifte sig Gustave Vidal med en dotter till familjen Fleury. Tack vare hennes hemgift, dterplanterade de vingarden efter
vinlusens utbrott. P& 1920-talet, fick vinhuset upp intresset fér andra vinodlings- omraden i Rhénedalen och i mitten av 20-talet

blev Vidal-Fleury det symboliska huset i Céte-Rotie. Under 2008 har en ny utveckling satts i rérelse av Vidal-Fleury tack vare sin nya
kallare tillagnad mognare viner.

Utvecklingen av Vidal-Fleurys viner styrs av fyra parametrar - vingarden, vinframstéliningen, lagringen och buteljeringen. Vinmakaren
anser att endast vingadrden och mognadsprocessen verkligen kan ge vinet personlighet. Det fantastiska ursprung druvorna har och
det tdlamod de behandlas med utgér tillsammans kvaliteten hos Vidal-Fleury.

Las mer pavidal-fleury.com

info@validwines.com, +46(0)8-411 15 15, Regeringsgatan 109, Box 7471, 103 92 Stockholm, validwines.se



https://www.vidal-fleury.com/
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